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 2024 nous sommes certifié Agriculture BIO 

 Après presque 5 ans d'engagement, nous sommes certifié Agriculture BIO.
 N'hésitez pas à gouter notre Graines Blanches 2022 et Une Frère Une Sœur 2023, nos premiers vins certifiés BIO
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	Déterrer notre trésor
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JEAN DE LA MONGE
 Nous sommes les enfants de notre terre Nos vins le sont aussi. 

 Ainsi, le 9 juin 2018, nous enterrions 600 bouteilles des millésimes 2015 et 2016 de notre domaine Château Jean de la Monge en vue d’un repos bien mérité au cœur de son terroir à 2.70 mètres de profond.
Après 5 ans d’élevage dans son terroir natal, le mardi 19 septembre 2023 à 14h00, nous avons déterrer notre trésor.
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	JT TF1 Amphorae
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JT TF1 Amphorae
 Une technique innovante, vin vinifié en amphore 

 AMPHORAE est une cuvée élevée 12 mois dans des « Amphores » de 140 litres en argile tournées à la main
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	Près de chez vous
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Retrouvez-nous au printemps des vins de Blaye le 13-14 avril 2024 et aux Portes Ouvertes le 11-12 mai 2024
 Nous vous donnons rendez-vous... 

 Venez voir Isabelle et Christophe à leur barrique au Couvent des Minimes "Château Bellevue" A10 les 13-14 avril 2024.
Toute l'équipe vous attend à nos Portes Ouvertes les 11-12 mai 2024 au Château Mercier.
 Dégustation de 20 millésimes, visite, entrecôte, animations. Pensez à réserver votre repas au 05 57 42 66 99.
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 Venez nous voir, nous vous acceillerons avec plaisir.
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 EMAIL
 info@chateau-mercier.fr
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 Téléphone 
 Tél: +33 (0)5 57 42 66 99
 Fax 05 57 42 66 96
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 ADRESSE 
 Philippe, Martine, Christophe et Isabelle CHETY
5 Mercier
 33710 Saint-Trojan - FRANCE
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